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ORECHOVY DORT (TISICKRAT OSVEDCENY!)

KdyZ jsem zaCala chodit se svym sou¢asnym manzelem, netudila jsem, z jak soudrzné rodiny pochazi
ajsem za to rada. Ziskala jsem diky nému vlidnou tchyni a tchana, Svagrové a Svagry, se kterymi je
vzdycky prima vyrazit na spoleénou akci a dvé babicky a dédy, které jsem v té dobé uz neméla. Zejména
babicka Olinka mi ale pfirostla k srdci. Byla to takova renesanéni osobnost, byla vybornou hospodyni,
pletla, hackovala, vySivala, hrala na nékolik nastroji a krasné zpivala, byla mimoradné literarné nadana,
méla obrovsky vSeobecny prehled a pfitom byla pokrokova, takZze vSechny chvile stravené v jeji spole€nosti
byly nezapomenutelné.

Babicka Olinka svym vnu¢kam a snaSe sepsala na pocitaci (to uz ji bylo necelych 80 let) plno osvéd&enych
receptli, abychom v manzelstvi byly alespon trochu pouzitelné kucharky. Mezi témito recepty byl i recept
na ofechovy dort. Tento dort provazel kazdou oslavu, a kdyZz pak zalala pfichazet pravnoucata, kazdé
dostalo od babi¢ky k prvnim narozeninam tisickrat osvédCeny dort a pisni¢ku. Babicka vzdycky zdafile
pretextovala pisen Narodilo se $téné a vystihla vtipné a trefné prvni prozity rok svého pravnoucete. Dockala
se 7 pravnoucCat a téSila se na osmé, ale jeho narozeni se nedockala. Tak jsme naSi tfeti holCicku
pojmenovali Olga. Uz dvakrat ochutnala tisickrat osvédceny ofechovy dort, ale pisni¢ku jsme ji nesloZili,
nikdo z nas by to totiz nedokazal tak, jako jeji prababicka.

ORECHOVY DORT (tisickrat iy
osvédéeny) ‘

Suroviny:

6 vajec

350 g praskového cukru
250 g polohrubé mouky
150 g vladskych ofechu
1 vanilkovy cukr

1 prasek do peciva

10 IZic studené kavy

Postup:

Ve Slehaci uslehame Zloutky, cukr
a studenou kavu, pak postupné
pfidame  ostatni pfisady a
nakonec vmichame lehce
uSlehané bilky. (Prasek do peciva
vzdy vmichavame do mouky
predem.)
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